BLANC DE NOIRS BRUT

RADACINI

VINTAGE: NV S
LONG CHARMAT METHOD & s
2 vuNDUS vini
% SOI DE STRUGURI:
PINOT NOIR 100% “emingenrS
Descopera arta rafinamentului cu vinurile
REGIUNEA:
spumante Radacini, create prin metoda PERESECINA (CENTRU)
Long Charmat — o colectie care imbina VINIFICARE:

calitatea exceptionala, eleganta atemporala

LONG CHARMAT METHOD
FERMENTARE 30 DE ZILE IN VASE DE INOX LA TEMPERATURA CONTROLATA.

MATURAREA PE LEVURI TIMP DE MINIMUM 180 DE ZILE

o SPECIFICATIL:
A) DOSAGE 8 G/L; ALC 12%

si 0 experienta senzoriald de neuitat.

Datorita maturarii pe drojdii timp de cel

ASPECT:
GALBEN PAI CU REFLEXE VERZUI
PERLAJ FIN SI PERSISTENT

putin 6 luni, aceste vinuri spumante

dezvaluie un gust sofisticat, o efervescenta

delicata si o textura catifelata, cremoasa

AROMA:
A FRUCTE ROSII PROASPETE, CIRESE, COACAZE NEGRE, ACCENTE CITRICE

GUST:
ROTUND, CORPOLENT, DAR FIN. TEXTURA CREMOASA CU AROME DE

BLANGC DFE NOIRS POMUSOARE, ACCENTE CITRICE SI ACIDITATEA VIBRANTA

: ASOCIEREA CULINARA:
LONG CHARMAT METHOD o ~
P “ IDEAL CA APERITIF, DAR SE ASOCIAZA BINE CU BRANZETURI TARI, SOMON
L) AFUMAT, STEAK DE TON, RISOTTO CU CIUPERCI

PREMII:
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